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HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
,JAKOSC TRADYCJA” - JAK WYROZNIC PRODUKT, ZBUDOWAC ZAUFANIE KLIENTA
| WYKORZYSTAC TRADYCJE JAKO PRZEWAGE RYNKOWA?

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, ODPOWIEDZI NA PYTANIA

TRYB SZKOLENIA: WEBINARIUM
SYMBOL: 347 WEB

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Celem szkolenia jest przedstawienie producentom mozliwosci, jakie daje uczestnictwo w krajowym systemie jakosci
zywnosci ,,Jakos¢ Tradycja” oraz pokazanie, w jaki sposéb certyfikacja moze stac sie nie tylko potwierdzeniem jakosci
produktu, ale réwniez elementem jego wyrdznienia, budowania wiarygodnosci i komunikacji z klientem.

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Szkolenie skierowane jest do producentéw rolnych, przetwércow zywnosci, wtascicieli matych i srednich przedsiebiorstw
spozywczych oraz lokalnych wytwércéw, ktorzy chcg wyrdzni¢ swoje produkty na rynku i wykorzystac ich tradycyjny
charakter jako atut biznesowy.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. ,Jakos¢ Tradycja” czym jest i dla kogo powstat?
e ,Jako$¢é Tradycja” a inne systemu jakosci zywnosci
2. Tradycja jako przewaga konkurencyjna
e Czym jest tradycyjny charakter produktu
e Szczegdlna jakosc i cechy wyrdzniajgce produkt
e Tradycyjna receptura, sktad
3. Certyfikacja w praktyce — co zmienia sie w gospodarstwie lub zaktadzie
¢ Wymagana dokumentacja i zapisy
4. Co daje producentowi udziat w systemie ,Jakos¢ Tradycja”?

5. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Absolwentka Wydziatu Towaroznawstwa Uniwersytetu Ekonomicznego w Krakowie, gdzie ukonczyta kierunek
towaroznawstwo ze specjalnoscia menedzer produktu i ekologia wyrobow. Z certyfikacjg systemdéw jakosci zywnosci
zwigzana jest od 2013 roku. Pracuje jako inspektorka w systemach ,Jako$¢ Tradycja”, produkcji ekologicznej oraz
integrowanej produkcji roslin. Ma wieloletnie doswiadczenie we wspétpracy z jednostkami certyfikujgcymi z catej Polski —
zaréwno w pracy biurowej, jak i podczas inspekcji.

Prowadzi szkolenia dotyczace wdrazania wymagan produkcji ekologicznej i systemu ,Jakos¢ Tradycja” w zaktadach
spozywczych. Swoje doswiadczenie zawodowe zdobywata réwniez jako koordynatorka produkcji spozywczej oraz
specjalistka ds. zarzadzania jakoscig i certyfikacji.

TERMINY:
18.11.2026

Na Zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi potrzebami
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i oczekiwaniami.

AGENDA SZKOLENIA:

10:00 - 11:30 - szkolenie
11:30 - 11:45 -pytania

11:45 - zakoriczenie szkolenia

CENA SZKOLENIA:
Webinarium jest bezptatne.

llos¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.
ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiada¢ urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamera (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem:
Opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie do
wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS.

Szkolenie:

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazowki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm. Na zakonczenie zaje¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.
Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowg https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen lub

formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub pod
numerem telefonu: 58/ 766 99 00.
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